
90 Punti - Falstaff Friuli Venezia Giulia Trophy - AT (2023) 

Argento - Mundus Vini - DE (2023) 

Oro - Challenge Millesime BIO - FR (2023) 

Area di produzione - I vigneti si trovano sui Colli Orientali del Friuli, una zona particolarmente 
vocata alla viticultura di collina. 

Comune Manzano 

Altitudine 70m slm 

Terreno - Il terreno è costituito da un impasto di marna e argilla stratificatesi nel corso dei 
millenni. La natura ricca del suolo, unitamente alle forti escursioni termiche, contribuiscono alla 
produzione di vini rossi strutturati e intensi. 

Vitigno Cabernet Franc 

Estensione vigneto 3ha 

Sistema Allevamento  guyot 

Vendemmia - meccanica - fine settembre/inizio ottobre 

Resa ettaro 100q/ha 

Processo produttivo 
Vendemmiate nel pieno della loro maturazione, quando raggiungono il corretto equilibrio di 
zuccheri e acidità, le nostre uve entrano in cantina di primo mattino e pigiate. 
Dopo un mese di vinificazione sulle bucce in serbatoi di acciaio, si procede con la pressatura e il 
successivo l'affinamento. Quest'ultimo dura circa 12 mesi e avviene per metà in acciaio e per 
metà in tonneaux. In questo modo controlliamo l'evoluzione del vino ed esaltiamo al meglio tutti i 
caratteri tipici di questo vitigno.  
Entrambe le masse vengono assemblate, filtrate e si procede con l'imbottigliamento e il 
confezionamento. 

Caratteristiche organolettiche 
Rosso brillante con riflessi violacei. Al naso si riscontrano aromi di frutti rossi e spezie; in bocca i 
tannini sono equilibrati, le note erbacee sono ben bilanciate con il finale pepato. 

Caratteristiche chimiche 
Alcol 13% 
Zuccheri, g/l 3,00-4,00 

Acidità, g/l  5,00-6,00 

Abbinamenti 
Vino di medio corpo che ben si abbina a carni grigliate o piatti saporiti con spezie ed erbe 
aromatiche. Per un abbinamento vegano, provatelo con polenta grigliata con funghi o crostini con 
caponata di verdure. 

Bicchiere consigliato Calice a tulipano ampio 

Temperatura di servizio 10-12°C 

Formati disponibili 75cl - 1,5l 

 

Ceppi/ettaro 4000 

Età vigneto 40 anni 

 

 

Premi 

Codice articolo      BTGCFR 

Cartone         6 bottiglie 

EAN bottiglia    8055205250318 

EAN cartone       8055205250547 

Pallet 80x120   80 cartoni 

DOC 
CABERNET FRANC 

FRIULI  


