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REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO
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Produktionsgebiet

Die Weinberge liegen in den Colli Orientali del Friuli, einer Gegend, die sich besonders fiir den
Weinbau in Hanglage eignet.

Gemeinde Manzano

Hohe 70m G.d.M.

Boden

Der Boden besteht aus einer Mischung aus Mergel und Ton, die sich im Laufe der Jahrtausende
geschichtet hat. Die reichhaltige Beschaffenheit des Bodens sowie die erheblichen
Temperaturschwankungen tragen zur Herstellung strukturierter und intensiver Rotweine bei.
Rebsorte Refosco dal Peduncolo Rosso

Weinberg Oberflache 3Ha

Pflanzdichte 3500/Ha

Alter der Weinberge 40 Jahre

Anbausystem guyot

Lese - mechanische - Ende September/Anfang Oktober

Ertrag pro Hektar 100Zentner/Ha

Weinbereitung

Die Trauben werden auf dem Hohepunkt ihrer Reife geerntet, wenn sie das richtige
Gleichgewicht zwischen Zucker und Saure erreicht haben. Sie kommen friihmorgens in den
Keller und werden zerkleinert. Nach einem Monat Weinbereitung auf den Schalen in
kegelstumpfformigen Holzfassern fahren wir mit dem Pressen und der anschlie3enden Reifung
fort. Letztere dauert ungefahr 12 Monate und findet zur Halfte in Tonneaux und zur Halfte in
Barriques statt. Auf diese Weise kontrollieren wir die Entwicklung des Weins und bringen alle
typischen Eigenschaften dieser Rebe optimal zur Geltung. Beide Weinpartien werden dann
verschnitten und gefiltert; es folgen Abfiillung und Verpackung.

Refosco dal Peduncolo Rosso wird dann 6 Monate bis ein Jahrin Flaschen gereift.
Verkostungsnotiz

Intensives Rot mit violetten Reflexen, komplexes Bouquet von roten Friichten und Gewlrzen. Am
Gaumen ist er rund, aber frisch, die Tannine sind gut ausgewogen und der Abgang bietet
anhaltende pfeffrige Noten.

Analysedaten
Alkoholgehalt 13%

Zucker, g/ 0,00-1,00
Gesamtsaure, g/l 5,00-6,00

Begleitideen

Probieren Sie Refosco dal Peduncolo Rosso zu mittelaltem Kase; perfekt zu Wildgerichten oder
gegrilltem Fleisch. Als vegane Begleitung passen gegrillte Gemiiseburger oder gegrillte Polenta
mit Pilzen dazu.

Empfohlenes Glas Tulpenglas

@ Serviertemperatur 16-18°C

Verfiigbare Groflen 75cl-1,51
IT-BIO-015 VEGANOK
AGRICOLTURA UE AZIENDAN.1045

Artikelcode BTGRFS
Karton 6 Flaschen
EAN Flasche 8055205250332
EAN Karton 8055205250653

Palette 80x120 80 Kartonen

Auszeichnungen
Silber - Mundus Vini - DE (2024)
The WH Rosso - The WineHunter Awards, Meran - ITA (2024)
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