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Produktionsgebiet

Die Weinberge liegen in den Colli Orientali del Friuli, einer Gegend, die sich besonders
fur den Weinbau in Hanglage eignet.

Gemeinde Spessa, Cividale del Friuli

Hohe 100m G.d.M.

Boden In Spessa wird der Boden bekanntlich Ponca genannt, eine Mischung aus
Mergel und Sandstein, die sich Uber Jahrtausende geschichtet hat. Die alkalische
Beschaffenheit des Bodens, der reich an Kalziumkarbonat ist, verleiht den Weinen
zusammen mit den erheblichen Temperaturschwankungen Mineralitat.

Rebsort Ribolla Gialla

Weinberg Oberflache 2Ha
Pflanzdichte 4000

Alter der Weinberge 10 Jahre
Anbausystem Doppelstockpflanzung
Lese Mechanische - September

Ertrag pro Hektar 80 Zentner/Ha

Weinbereitung

Nach der maschinellen Lese werden die Trauben gekiihlt, um ihre charakteristischen
Aromen zu bewahren. Anschlieflend erfolgt eine sanfte Pressung und die erste 10-
tagige Garung bei einer kontrollierten Temperatur von 12-14 °C. Nach der Beimpfung
ausgewahlter Hefen wird der Wein sofort in Flaschen abgefiillt, um die zweite Garung in
der Flasche durchzufiihren und den Schaumweinprozess zu starten.

Verkostungsnotiz

Schiitteln Sie die Flasche leicht vor dem Servieren, um die Hefe, die sich am Boden
abgelagert hat, mit dem Wein zu vermischen. Dadurch erhalt das Produkt eine
natirliche Tribung und Sie konnen die tertiaren Aromen der Garung, die Noten von
gelben Blumen, Heu und getrockneten Krautern, genief3en. Frisch und wiirzig, endet es
mit einem angenehmen Citrin-Abgang.

Analysedaten

Alkoholgehalt 11,5%

Zucker, g/ 0,00-1,50

Gesamtséure, g/l 4,50-5,00

Begleitideen

Servieren Sie ihn gekdihlt als spritzigen Aperitif; ideal zu frittiertem Fisch, dank seiner
Struktur passt er auch zu komplexeren Gerichten wie Sardinen in Saor (marinierte
Sardinen). Fir eine vegane Kombination Bruschetta mit Pilzpastete und Gemiise-
Caponata.

Empfohlenes Glas Tulpenglas

Serviertemperatur 4-6°C

Verfiigbare Grof3en 75cl
Artikelcode BTGRBLSUR
Karton 6 Flaschen

EAN Flasche 8055205250165
EAN Karton 8055205250455
Palette 80x120 60 Kartonen
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