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Produktionsgebiet

Die Weinberge erstrecken sich Uber ein grofles Gebiet zwischen den Provinzen Udine und
Pordenone, in den Grave del Friuli. Dieses Gebiet entstand durch die Uberschwemmungen der
Flisse Meduna, Cellina und Tagliamento, die im Laufe der Jahrtausende enorme Mengen an
kalk-dolomitischem Material ablagerten, das durch die Gewalt der Wassermassen aus dem
Berg gerissen und entlang ihres Flusslaufs flussabwarts gezogen wurde.

Gemeinde San Vito al Tagliamento

Hohe 30m G.d.M.

Boden

Das gesamte Gebiet besteht aus Schwemmlandbdden mit grof3en steinigen Oberflachen, die den
Temperaturunterschied zwischen Tag und Nacht vergroflern und so eine ausgepragte
Aromaentwicklung der Trauben sowie geschmackvolle und elegante Weine begtinstigen.

Rebsorte Traminer Aromatico
Weinberg Oberflache 4 Ha
Pflanzdichte 4000 Ha

Alter der Weinberge 15 Jahre
Anbausystem guyot
Lese Mechanische - Ende September/Anfang Oktober

Ertrag pro Hektar 140Zentner/Ha

Weinbereitung

Die Trauben werden geerntet, sofort gekihlt und 24 bis 48 Stunden lang einer Kryomazeration
unterzogen, um die primaren Aromen zu extrahieren. Anschlieflend fiihren wir eine sanfte
Pressung und Garung durch. 90% des Weins werden etwa 12 Monate lang in Stahltanks
vinifiziert, wahrend der restliche Teil in franzdsischen Eichentonneaux reift. Die beiden Partien
werden dann zusammengefiuhrt, um mit der Kaltstabilisierung, Filtration, Abfillung und
Verpackung fortzufahren.

Verkostungsnotiz

Intensives Strohgelb, die Nase ist komplex mit Noten von reifen weillen Friichten und weif3en
Bliten und einem Hauch von Salbei. Vollmundiger und frischer Wein, gekennzeichnet durch eine
gute Wirze und einen anhaltenden blumigen Abgang.

TRAMINER AROMATICO

Analysedaten
Alkoholgehalt 13%

Zucker, g/1 2,00-3,00
Gesamtsaure, g/l 6,00-7,00

Begleitideen

Genieflen Sie ihn zu ersten Gangen mit Fisch oder Gemise, wie etwa Spargelrisotto oder mit
Limettengeschmack gewtiirzten Schwertfisch-Linguine.

Empfohlenes Glas Tulpenglas

Serviertemperatur 6-8°C

VEGANOK Verfiigbare Groflen 75cl
dancanae Artikelcode BTGTRM

Karton 6 Flaschen

EAN Flasche 8055205250172

EAN Karton 8055205250462

Palette 80x120 80 Kartonen

Auszeichnungen

i ‘g“"‘ Gold - The Wine Hunter - IT (2023)

ANE) Bronze - Decanter World Wine Awards - UK (2022)
- s Gold - Mundus Vini - DE (2022)
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